INSTITUTO SUPERIOR TECNOLOGICO GALAPAGOS

MALLA CURRICULAR

PERIODOS PERIODO I

Modalidad Dual

Lugar de oferta: Santa Cruz, Galapagos

Asignatura Asignatura

UNIDAD DE
ORGANIZACION
CURRICULAR
Contacto con el Docente
Préctico Experimental en
contacto con el docente

ico Experimental
Auténomo
Auténomo
Total Horas
Total Créditos
Contacto con el Docente
Préctico Experimental en
contacto con el docente
Préctico Experimental
Auténomo
Auténomo
Total Horas

OFIMATICA

CARRERA DE GASTRONOMIA

Total Créditos

Asignatura

PERIODO Il

Contacto con el Docente

Préctico Experimental en

contacto con el docente

Auténomo

Auténomo

Total Horas

Total Créditos

Asignatura

PERIODO IV

Contacto con el Docente
Préctico Experimental en
contacto con el docente

Préctico Experimental
Auténomo

Auténomo

Total Horas

SEGURIDAD E HIGIENE DE

ALIMENTOS EMPRENDIMIENTO

GASTRONOMIA SOSTENIBLE|

TECNICAS BASICAS DE

COCINA COCINA INTERNACIONAL

PANADERIA Y PASTELERIA

COCINA CREATIVAE
INNOVACION CULINARIA

FUNDAMENTOS BASICOS DE|

LA GASTRONOMIA NUTRICION Y DIETETICA

COCINA ECUATORIANA Ly Il

CATERING Y EVENTOS

TECNICAS DE BARES Y
CAFETERIA

GESTION Y ADMINISTRACION
DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

MARKETING Y TURISMO
GASTRONOMICO

PROFESIONAL

QUIMICA Y CONSERVACION
DE LOS ALIMENTOS

PATRIMONIO ALIMENTARIO

UNIDAD DE
INTEGRACIO
N

1 er Periodo 20 20 480 720

0
2do Periodo 20 20 0 480 720
3er Periodo 64 96 16 16 48 480 720
4to Periodo 80 120 20 20 96 480 720

eSO EE di anid

NOTA TECNICA: P d 96 hor:
48 horas (1 crédito) restantes fuera de malla curricular, acorde al cumplir con lo establecido en el articulo 43 del RRA.

1,75

PLAN DE TITULACION

Total Créditos

480

67%

480




